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PRODUTO: CARNE TEMPERADA RESFRIADA DE SUÍNO SEM OSSO - PERNIL 

CÓDIGO:  F4045 VALIDADE: 40 DIAS  

REGISTRO: SIF/DIPOA sob n° 0328/1983  TEMPERATURA: MANTENHA CONGELADA A 
TEMPERATURA ENTRE 1°C A 7°C 

EMBALAGEM PRIMÁRIA: SACO DE POLIETILENO PESO PEÇA: 800-950g 

EMBALAGEM SECUNDÁRIA: CAIXA DE PAPELÃO PESO CAIXA: APROXIMADAMENTE 5kg  

QUANTIDADE DE PEÇAS APROXIMADAMENTE 
POR CAIXA: 06  

EAN13:  7898609893177 

  

INGREDIENTES 

Carne suína (85%), água (11%), sal, açúcar, especiarias salsa, alho em 
pó e cebola em pó, lactato de sódio (INS 325), antioxidante 
isoascorbato de sódio (INS 316), estabilizante polifosfato de sódio 
(INS 452i), realçador de sabor glutamato monossódico (INS 621), 
espessante carragena (INS 407), conservantes nitrito de sódio (INS 
250) e nitrato de sódio (INS 251), aromatizantes naturais óleo resina 
de capsicum, óleo essencial de alho, óleo essencial de cebola e óleo 
essencial de orégano. 

ALÉRGICOS Pode conter derivados de soja e pode conter derivados do leite. 

DEMAIS INFORMAÇÕES Não contém glúten. 
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PADRÃO MICROBIOLÓGICO 

Parâmetro Tolerância Referência 

Salmonella spp/ 25g Ausência  
RDC N°12, de 02 de janeiro de 2001. 

ANVISA 
Estafilococcos coag. Positiva (UFC/g) <3,0X103  

Coliformes a 45°C (UFC/g) <1,0X104  

 
 
 

 

CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS 

Textura   Característico do produto. 

Cor   Característica de carne suína curada. 

Sabor   Característico de produto temperado. 

Odor   Característico do produto. 

CARACTERÍSTICAS DA QUALIDADE 

Gânglios Linfáticos  Ausência  

Veias  Ausência  

Hematomas  Ausência  

Cartilagem  Ausência  

Pêlos  Ausência  

Glândulas  Ausência  

Contaminação Fecal  Ausência  

Vacinas e Abcessos  Ausência  

Corpos Estranhos  Ausência  

Coágulos  Ausência  

Graxas  Ausência  
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 EMBALAGEM PRIMÁRIA: 
Produto embalado a vácuo. 

                     
 
Etiqueta interna 
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EMBALAGEM SECUNDÁRIA:  
Caixa de embarque: 

 

 
Etiqueta da caixa 

 


